
               

            Vegan         Bei Allergien und Unverträglichkeiten beraten wir Sie gerne!    Vegetarisch         

 

 

 

Late Night Karte 
        21:30 – 22:30 Uhr 

 

Warme Kartoffelchips - Yuzu Mayonnaise | Tomatensalsa     7 € 

Gebackene Rote Bete - aufgeschlagener Honig-Thymian Ricotta | Pumpernickel Brösel 14 € 

Steak Tatar aus der Hüfte - Schalotte | Saure Gurke | Senf | Wachtel Ei | Röstbrot      19 € 

„Schillings“ Pommes - gebackener Rucola | Grana Padano | Trüffelmayonnaise   9 € 

 Green Bowl - Roh Marinierter Gelb Flossen Thunfisch | marinierter Reis | Edamame  

   Erbsen | Sesam Ponzu Sauce | Gurke | Avocado | Salat 24 € 

Gebrannter Blumenkohl - Hummus | Pistou | Granatapfel      19 € 

„Schillings“ Currywurst - Pommes | Frühlingszwiebel | Joppiesauce | Salat      15 € 

Bandnudeln - Trüffelsauce | Babyspinat | Kirschtomaten                     24 € 

Feldsalat - Radiccio | gebackene Ofen Rote Bete | Ofenkürbis | Ziegenkäse  

    Walnuss | Orangen-Vanille Dressing                   18 € 

 

Crostoni - Geröstestes französisches Landbrot  

- geräucherte Entenbrust | roh marinierter Rotkohl | Maronen | Crunch       13 €   

- Kräuterseitlinge | Taleggio | Lauchzwiebel                       11 €        

- Gereifter Ziegenkäse | Preiselbeeren | Cheddar                                      12 € 

  

 

Apple -Cinnamon Crumble - Vanille Eis | Schokoladenerde                              12 € 

Französiche Käseauswahl - Trauben | Feigensenf | Feigen | Walnuss                    14 €  



           Vegan              Bei Allergien und Unverträglichkeiten beraten wir Sie gerne!           Vegetarisch         

 

 

 

    Late Night Getränke 

A P E R I T I F 

ILYS Crémant de Loire Rose Brut      0.1l 8.9 € 

Schillings Spritz        8.5 € 

Aperol Spritz        8.9 € 

Hugo         8.9 € 

Lillet Berry        8.9 € 

Campari Spritz        8.9 € 

         O F F E N E  W E I N E 

Weißwein Lugana DOC, Pratello, Italien     0.15l 8.9 € 

Weißwein Chardonnay, Knewiz, Rheinhessen    0.15l     9 € 

Weißwein Grauburgunder, Kaisterstuhl, Baden    0.15l 8.5 € 

Weißwein Sauvignon Blanc, Knewitz, Rheinhessen    0.15l 8.5 € 

Weißwein Weißburgunder BIO, Pflüger, Pfalz    0.15l 6.9 € 

Weißwein Riesling, Fritz Haag, Mosel      0.15l 7.9 € 

AIX Rosé, Provence, Frankreich     0.15l 9.5 € 

Rosé Saignée BIO, Pfalz      0.15l 6.9 € 

Rotwein Primitivo, Luccarelli, Apulien, Italien    0.15l 8.5 € 

Rotwein Cabernet Sauvignon, Santa Ema, Chile    0.15l 8.9 € 

Rotwein Rioja Crianza, Bodegas Izadi, Spanien    0.15l 8.9 € 

         B I E R  

Jever Pils vom Fass       0.3l 3.9 € 

Uerige Alt vom Fass       0.2l 2.9 € 

Leffe Blonde vom Fass      0.25l 4.9 € 

Flensburger Radler       0.3l 3.9 € 

Jever Fun Alkoholfrei      0.3l 3.9 € 

Erdinger Weizenbier       0.5l 5.5 € 

Erdinger Weizenbier Alkoholfrei     0.5l 5.5 € 



           Vegan              Bei Allergien und Unverträglichkeiten beraten wir Sie gerne!           Vegetarisch         

   

 

       Late Night Card 

               21:30 – 22:30 Uhr 

 

potato chips -  yuzu mayo | tomato salsa        7 € 

baked beetroot – honey-thyme ricotta | pumpernickel      14 € 

beef tatar from the hip - shallot | pickeld cucumber I mustard | quail egg | roasted bread  19 € 

„schillings“ fries – fried rucola | grana padano | truffle mayo      9 € 

green bowl – raw marinated tuna | marinated rice I edamame I peas | avocado | cucumber 

                                                    sesame ponzu sauce |  pumpkin seeds | tahini dressing 24 € 

burned cauliflower - hummus | pistou | pomegranate       19 €  

“Schillings” currywurst - fries I spring onions I homemade joppiesaus | side salad   15 € 

linguine - truffle sauce I baby spinach I cherry tomato I grana padano   24 € 

lamb’s lattuce - radicchio | baked beetroot | baked pumpkin | goat cheese | walnut    18 €  

 

crostoni - roasted french bread  

- smoked duck breast I raw marinated red cabbage I chestnuts   13 € 

- king oyster mushroom I taleggio I spring onion      11 € 

- goat cheese | cranberries | rosemary-cheddar     12 € 

 

 

 

apple-cinnamon crumble - vanilla ice cream | chocolate                             12 €  

french cheese selection - grapes | fig mustard | fig | caramelized walnut   14 €  


